
Salade de riz BIO  
Gale�e végétale tomate mozzarella
Haricots verts BIO à l'ail  
Cantal AOP  
Clafou�s du chef aux pommes

Melon
Filet de colin sauce citron  
Blé à la tomate
Pe�te tomme BIO du Trièves  
Flan vanille

Salade de haricots verts
Filet de poisson sauce julienne  
Tor� BIO  
Pe�t suisse aroma�sé
Fruit de saison

Tomates fraîches BIO rondelle  
Moules à la crème
Pommes noise�es
Tomme blanche
Raisin

M E N U S  '4  S A I S O N S'  |  D U  0 2  S E P T E M B R E  2 0 2 4 A U  2 9  S E P T E M B R E  2 0 2 4 |

CL Vals du Dauphiné s/viande - Déjeuner

Du 02 sept. au 08 sept. Du 09 sept. au 15 sept. Du 16 sept. au 22 sept. Du 23 sept. au 29 sept.
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM) SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *  



Salade de riz BIO  
Filet de poisson meunière
Brocolis à la béchamel
Chanteneige BIO
Brownies du chef

Caro�es BIO râpées vinaigre�e
Nuggets végétal
Semoule
Bûche du pilat
Fruit de saison

Taboulé d'épeautre du chef
Pizza au fromage
Salade verte fraîche (accompagnement)
Cantal AOP  
Fruit BIO de saison
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CL Vals du Dauphiné s/viande - Déjeuner

Du 30 sept. au 06 oct. Du 07 oct. au 13 oct. Du 14 oct. au 20 oct.
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM) SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *  


	MENUS '4 SAISONS' | DU 02 SEPTEMBRE 2024 AU 29 SEPTEMBRE 2024 |
	MENUS '4 SAISONS' | DU 30 SEPTEMBRE 2024 AU 20 OCTOBRE 2024 |

